ZNU Zentrum fiir Nachhaltige
Unternehmensfihrung

Agenda

INSTITUTE ©f CULINARY ART®

38. Netzwerkveranstaltung bei urbanharbor
Schwieberdinger Strale 72; 71636 Ludwigsburg

Montag, 02. Juni 2025

Get together

Dienstag, 03. Juni 2025

Experiencetour urbanharbour

Kongressbeginn

Gerhard Bruder

Carlo Caldi
Institute of Culinary Art
Prasidium

Dr. Axel Kdlle

ZNU - Zentrum fir nachhaltige
Unternehmensfiihrung -
Universitat Witten/Herdecke

Familie Maier
Rieber GmbH & Co. KG
Gesellschafter

Dr. Axel Kélle

Dr. Christian GelRner
Grinder und Leiter der ZNU

Peter Theisen

Unternehmen
Position

Madlen Maier

Max Maier
Rieber GmbH & Co. KG
Gesellschafter

18:00 Uhr

09:00 Uhr

12:00 Uhr

13:00 Uhr

13:00 Uhr

13:15 Uhr

13:30 Uhr

13:45 Uhr

Im Werkcafe auf dem urbanharbor
Areal

Treffpunkt im Speisewerk auf dem
urbanharbor Areal

Lunch im Speisewerk

In der Alten Harterei (angrenzend zum
Speisewerk)

BegriRung und Eréffnung

BegruBung im ,urbanharbor®.

Nachhaltiges Unternehmertum als
Chance

Dialog zum Thema Nachhaltigkeit
bei WISAG



ZNU Zentrum fiir Nachhaltige
Unternehmensfihrung

Peter Sander

Sander Gruppe
Geschaftsflihrer; Gesellschafter.

Michael Durach

Develey Senf & Feinkost GmbH
Position

Madlen Maier

Max Maier
Rieber GmbH & Co. KG
Gesellschafter

Panel Experten Diskussionsrunde

Thomas Kuhn
Trinkkontor
Geschaftsfuhrer

Stefan Kraul3
Bitburger Braugruppe
Leiter Sicherheit und Nachhaltigkeit

Markus Frieben
Borussia VfL 1900
Leiter Stabstelle CSR & Nachhaltigkeit

Dr. Axel Kolle
Griinder und Leiter der ZNU

Hans-Gerd Janssen
CHEFS CULINAR GmbH & Co. KG
Geschaftsfuhrer

Prof. Dr. Tilo Hihn
ZHAW — Zircher Hochschule fiir
Angewandte Wissenschaften

Sven-Oliver Neitzel

EDEKA zentrale Stiftung & Co. KG
Vorstandsresort Gastronomie national

Prof. Torsten Olderog
ICA Academy
Direktor

Gerhard Bruder
Institute of Culinary Art
Prasident

14:05 Uhr

14:25 Uhr

14:45 Uhr

15:15 Uhr

15:45 Uhr

16:45 Uhr

17:05 Uhr

17:25 Uhr

17:45 Uhr
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Wie das Familienunternehmen Sander
Nachhaltigkeit erfolgreich lebt

Verpackungsfreies Sauerkraut
fur das Oktoberfest

Kaffeepause

Nachhaltiges Bier im FuRballstadion -
ein konkreter Blick in die
Wertschépfungskette

Die Verantwortung und der Erfolgs-
beitrag des ZustellgroRhandels bei
Nachhaltigkeitskonzepten entlang der
Lieferkette

Al in Food

Mitarbeiterweiterbildung erfolgreich
in der Retailgastronomie

Danksagung und Bekanntgabe
des Gastgebers der 39. Netzwerk-
veranstaltung
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Madlen Maier
Max Maier

Rieber GmbH & Co. KG
Gesellschafter

18:15 Uhr

00:00 Uhr
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Einladung zum Culinary Networking

Ende der Veranstaltung



